MENU DI OGGI LUNEDI 30 GIUGNO 2025

PRIMI TORTIGLIONI SALSICCE £ POMODORINI CON SPOLVERATA DI GRANA

PASTA € LENTICCHIE CCON UN PIZZICO DI PEPE A RICHIESTA)
PASTA INTEGRALE FREDDA CON TONNO, ZUCCHINE E LIMONE CGRANA A RICHIESTA)

SECONDIBOCCONCINE D1 POLLO ALLE ERBE AROMATICHE + CONTORNO A SCELTA + PANINO
POLPETTINE 01 TACCHINO “AL FORNO™ CON VERDURINE + CONTORNO A SCELTA + PANINO
HAMBURGER DI SCOTTONA “ALLA PIZZAIOLA™ RICOPERTO CON PROVOLA + CONTORNO + PANINO
STRACCETTI b1 POLLO “ARROSTO™ coN POMODORI, RUCOLA £ GRANA + PANIN
UOVA N PURGATORIO...COPPIA DI UOVA COTTE NELLA SALSA + CONTORNO A SCELTA + PANINO
COTOLETTA b1 POLLO + CONTORNO A SCELTA + PANINO
FILOSCIO “NAPOLETANO™ RPIENO CON PROS. COTTO E FORMAGG + CONTORNO A SCELTA + PANINO €
SALSICCE eacsane IN PADELLA 0 ALLA PIASTRA CON CONTORNO A SCELTA + PANINO €
PROVOLA 01 AGEROLA “ALLA PIZZAIDLA®, “FRESCA™ 0 “ALLA PIASTRA™ + CONTORNO + PANINO €
MOZZARELLA 01 BUFALA 150 GR + CONTORNO A SCELTA + PANINO
FESA DI TACCHINO Lenr “ALLA PIASTRA™ “corTa aLorome™ + CONTORNO A SCELTA + PANINO €8
PETTO DI POLLO ARONATIZZATO “ALLA PIASTRA™ corro acorone + CONTORNO + PANNO € 8.50
HAMBURGER D1 TACCHNO / SCOTTONA / SALSICCIY “ALLA PRSTRE® 150 . + CONTORNO -+ PANNO< 8.50
TAGLIATA D1 POLLO con POMODORINI, RUCOLA € SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 850
BISTECCA 0l MARLE 0 DI POLLO “ALLA PIASTRA™ corra ALorone: + CONTORNO + PANNO £ 8,50

TRADIZIONE FRESELLA “INTEGRALE™ CON TONNO A TRANCI, POMODORL MAIS, OLIVE, BASILICO, OLIO EV.0. € 8,50
FRESELLA “INTEGRALE™ coN BUFALA O PROVOLA POMODORL MAIS. OLIVE BASLICO, L0 EVO. € 8.50

ZINGARA “ISCHITANA™ coN BUFALA. CRUDO DI PARMA. POMODOR. INSALATA £ MAIONESE £ 8,50
ZINGARELLA  CROSTONE CON PROVOLA, CRUD DI PARMA, PESTO DI RUCOLA. POMODORIN, GRANA A SCACLE € 8,50
CROSTON| CROSTONE “RUSTICO™ coN SPECK. PROVOLA DI AGEROLA ALLA PIASTRA, MELANZANE ARROSTTE £ 8 50
CROSTONE “CLASSICO™ cON COTTO, MOZZARELLA bi BUFALA, POMODORO A FETTE, NSALATA £ 8,50
CROSTONE “CASERECCIO™ con COTTO. PROVOLA ALLA PIARSTRA £ MELANZANE SotToLlo € 8,50

CEGGERT INVOLTINE “LIGHT™ DI TACCHINO 0 BRESAQLA, FORMAG. LIGHT RUCOLA, MAIS. GLASSA DI ACETO + PANINO€ 8,50
INSALATONA MISTA CON POLLO° ARROSTO, MAIS, POMODORL, SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 8,50
INSALATONA MISTA CON TONNO 0 CON BUFALA, MAIS, POMODORI, SCAGLIE DI GRANA + PANINO € 8,50
INSALATONA “LIGHT™ CON FESA DI TACCHINO. INSALATA VERDE, OLIVE VERDI £ CAROTE + PANIN € 8,50

INSALATA CAPRESE CON BUFALA. POMODORI, BASILICO, MAIS, OLIO EXTRA V. + PANINO £850

INSALATA DI BRESAOLA CON MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI £ RUCOLA + PANINO € 8,50
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CONTORN| FUNGHI TRIFOLAT MELANZANE ARROSTITE ZUCCHINE ALL'INSALATA €400
PISELLI AL PROSCIUTTO ZUCCHINE A SCAPECE CAROTE ALL'INSALATA
MELANZANE A FUNGHETTQ CAVOLO ALL'INSALATA FAGIOLL DI SPAGNA ALL'INSALATA

INSALATING VERDE O MISTA  FINOCCHI ALUINSALATA  POMODORI € RUCOLA ALLINSALATA
[ PANNO A SCELTA DA 80 GR: CASERECCIO, BIANCO (ROSETTA), INTEGRAL eauec PANE A FETTE |

PANINE“SEILATIN S, LUCIA™ CON SALSICCIA, PROVOLA D1 AGEROLA “ALLA  PIASTRA”, INSALATA €
“STILATINO PROCDA™ Co TONNQ, PROVOLA 0I AGER0LA, POMODORI, CROLLA £ OLWE VERDI €
“STILATINO NAPOLETANO™ CoN UOVA A FILOSCIO, COTTO, FORMAGGI, POMODORI, INGALATA €
“STILATINO- SORRENTING™ CoN PROVOLA 01 AGEROLA “ALLA PIRSTRA" + CONTORNO A SCtlTA €
“SEILATINO- CAPRESE™ CON MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORI, INSALATA, BASILICO, 0LI0 EV.0 €
“SEILATIN  ISCHITANO™ CON CRUDO DI PARMA, MOZZARELLA DI BUFALA, INSALATA E POMODORI g
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“SFILATINO POSITANO™ CoN PROSCIUTTQ €OTTO E PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIASTRA®
“SFILATINO RUSTICO™ CON MORTADELLA, PROVOLA dr AGERQLA, MELANZANE SOTT'OLIO
“SEILATIN. MARINARO™ CON_ TONNQ A TRANCI, POMODORI, INSALATA, BASILICO, 0LI0 E.V.(.
“SFILATING LIGHT™ CON FESA DI TACCHING' LIGHT, FORMAGGIO LIGHT, INSALATA £ POMODORI
“SEILATINO FRESCO™ CoN BRESAQLA PUNTA D'ANCA, FORMAGGIO LIGHT, RUCOLA £ POMODORI

PRUTTA MACEDONIA- CON FRUTTA  FRESCA DI STAGIONE ( CON AGGIINTA DI FRUTTA' SECCA + 050 €) € 350
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bIbITE COCA COLA, COCA COLA ZERO 33cL €200
ACQUA NATURALE 0 FRIZZANTE DA 50ct € 1,00
BIRRA HEINEKEN v BOTTIGLIA- S3ct €250
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0813722034
PER ASPORTO €
CONSEGNA A DOMCILID

QUALITA" GARANTITA

DECECCO

PROPONIAMO RICETTE
SEMPLICT € GENUINE PREPARATE
COME UNA VOLTA CON
INGREDIENTI SELEZIONATI

| NOSTRI PIATTI VENGONO
PREPARATI GIORNO PER GIORNO
PER QFFRIRVI DN
PRODOTTO DI QUALITA" €
SEMPRE FRESCO DI GIORNATA

UTILIZZIAMO S0LO GRANA  PADANQ
L PARMIGIANO REGGIANO
COME FORMAGCI DA GRATTUGIA

SEGUICT SU FACEBOOK:

LA CUCCHIARELLA
CUCINA CASERECCIA

N:b | PREZZI INDICATI SONO RISERVATI
ESCLUSIVAMENTE A MEDICI € SPECIALIZZANDI
DI POLICLINICO, COTUGNO, CARDARELLI £ MONALDI

LA CUCCHIARELLA CUCINA CASERECCIA ~ VIA 6. QUAGLIARIELLO, 35 B ~ NAPOLI (USCITA PEDONALE I POLICLINICO)
PER ORONAZION 081 3722034 - 366 8246941 - MENU' DEL GIORNO SU WwW.LACUCCHIARELLA.IT



