MENU DI Q66! VENERDI' 23 OTTOBRE 2026

PRIMI PENNE AL BAFFO CON SUGO DI POMODORO, FORMAGGIO CREMOSO E PANCETTA
RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON SPECK (GRANA A RICHESTA)
PASTA INTEGRALE ALLA CAPRESE (SCAGLIE DI GRANA A RICHIESTA)

SECONDI CREPES RUSTICHE “AL FORNO™ RIPIENE CON RICOTTA, COTTO E PROVOLA + PANINO
CRECCHE' D1 TACCHINO “AL FORNO™ AROMATIZZATI CON CUORE DI PROVOLA + CONTORNO + PANINO
SCALOPPINE D1 POLLO AGLI AGRUMI + CONTORNO A SCELTA + PANINO
POLPETTE DELLA NONNA “AL FORNO™ AL RAGU" + CONTORNO A SCELTA + PANINO
CARNE ALLA GENOVESE + CONTORNO A SCELTA + PANINO
SALSICCE paesaNe IN PADELLA O ALLA PIASTRA CON CONTORNO A SCELTA + PANINO
COTOLETTA b1 POLLO + CONTORNO A SCELTA + PANINO
FILOSCIO “NAPOLETANO™ RIPIENO CON PROS. COTTO £ FORMAGGID + CONTORNO A SCELTA + PANINO
PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIZZAILA", “FRESCA™ 0 “ALLA PIASTRA™ + CONTORNO + PANINO
MOZZARELLA DI BUFALA 150 GR + CONTORNO A SCELTA + PANIN
FESA I TACCHINO Liehr “ALLA PIASTRA™ -corta Aorome® + CONTORNO A SCELTA + PANINO €
PETTO DI POLLO  AROMATIZZATO “ALLA PIASTRA™ corto ALLoRoNE + CONTORNO + PANINO €‘1
HAMBURCER 1 TACCHNO / SCOTTONA / SALSICCI “ALLA PISTRA" 150 . + CONTORNO + PANINO € 9.00
TAGLIATA 01 POLLO cON POMODORINI, RUCOLA £ SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 9,00
BISTECCA DI MAIALE 0 DI POLLO “ALLA PIASTRA™ corTa ALLoRaNe™ + CONTORNO + PANNO € 4,00

TRADIZIONE FRESELLA “INTEGRALE™ cON TONNO A TRANCI POMODORL MAIS, OLIVE, BASILICO, OLI0 EV.0. < 9.00
FRESELLA “INTEGRALE™ con BUFALA O PROVOLA POMODORI, MAIS, OLIVE, BASILICO, 0LI0 EVO. £ 9.00
ZINGARA “ISCHITANA™ CON BUFALA, CRUDO DI PARMA, POMODORI INSALATA £ MAIONESE € 9,00
ZINGARELLA CROSTONE CON PROVOLA. CRUDO DI PARMA, PESTO DI RUCOLA, POMODORII, GRANA A SCAGLE < 9,00
CROSTONI CROSTONE “RUSTICO™ con SPECK. PROVOLA DI AGEROLA ALLA PIRSTRA, MELANZANE ARROSTITE € 9,00
CROSTONE “CLASSICO™ cON COTTO, MOZZARELLA br BUFALA, POMODORO A FETTE, NSALATA < 9,00
CROSTONE “CASERECCIO™ CoN COTTO, PROVOLA ALLA PIASTRA E MELANZANE sorroo € 9,00

CEGGERT INVOLTINE “LIGHT™ D1 TACCHIN 0 BRESAQLA, FORMAG. LIGHT RUCOLA, MAIS. GLASSA DI ACETO + PANINO€ 4,00
INSALATONA MISTA N POLLO ARROSTO, MAIS, POMODORI, SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 9,00
INSALATONA MISTA CON TONNO 0 CON BUFALA, MAIS, POMODORL. SCAGLEE DI GRANA + PANINO € 9,00
INSALATONA “LIGHT™ cON FESA 01 TACCHINO. INSALATA VEROE QLIVE VERDI E CAROTE + PANINO € 4,00
INSALATA CAPRESE CON BUFALA, POMODORL, BASILICO. MAIS, OLIO EXTRA V. + PANINO £900
INSALATA DI BRESAOLA cON MOZZARELLA 01 BUFALA, POMODORINI £ RUCOLA + PANING £9.00

CONTORN! PISELLI AL PROSCIUTTQ MELANZANE AL GRATIN  FAGILI ALLNSALATA €450
LENTICCHIE N UMIDO ZUCCHINE A SCAPECE FINOCCHI ALLINSALATA
MELANZANE A FUNGHETTO  CAROTE ALLINSALATA CAVOLO ALLINSALATA
INSALATINA' VERDE INSALATINA MISTA POMODORT £ RUCOLA ALLINSALATA

[ PANNO A SCELTA DA 80 GR: CASERECCIO, BIANCO (ROSETTA), INTEGRAL eauec PANE A FETTE |
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PANINESEILATING S, LUCIA™ CON SALSICCIA, PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIASTRA", INSALATA €1,00
“STILATINO PROCDA™ con TONNQ, PROVOLA bl AGEROLA, POMODORI, CROLLA £ OLVE VERDI € 9.00
“STILATINO NAPOLETANO™ coN UVA A FILOSCIO, COTTO, FORMAGGI, POMODORL, INSALATA € 9.00
"SFILATINO SORRENTING” CON PROVOLA D1 AGEROLA “ALLA PIASTRA® + CONTORNO A SCELTA € 9,00
“SFILATINO CAPRESE™ cov MOZZARELLA 01 BUFALA, POMODORI, INSALATA, BASILICO, 0L EVO € 9°00
“SFILATING. ISCHITANO™ CoN CRUDO D1 pARMA, MOZZARELLA DI BUFALA, INSALATA € POMODRI € 9’0
“SFILATIN POSITANO™ CON PROSCIUTTO CoTT0 £ PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIRSTRA™ € 9.0
“SEILATINO RUSTICO™ CoN MORTADELLA, PROVOLA DI AGEROLA, MELANZANE SOTTUOLIO €900
“SFILATINO MARIARO™ CON_ TONNQ A TRANCI, POMODORI, INSALAT, BASILICO, OO EVO. € 9'00
“SFILATING LIGHT™ CON FESA DI TACCHING' LIGHT, FORMAGGIO LIGHT, INSALATA E POMODRI € 9'q)()
“SFILATING FRESCO™ cov BRESAOLA PINTA DNCA, FORMAGEI0 LGHT, RUCOLA € PONORI € 4

"RUTTFY MACEDONIA CON FRUTTA FRESCA DI STAGONE (CON AGSUNTA DI FRUTTA SECCA + 050€) € 350

BBITECOCA COLA, COCA COLA ZERO, FANTA, SPRITE 33ct €200
ACQUA NATURALE 0 FRIZZANTE DA SOct €100
BIRRA HEINEKEN I BOTTIGLIA 33ct £ 2,50
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