MENU DI OGGI GIOVEDI' 12 GIUGNO 2025

PRIMI CASERECCE ALLA GENOVESE CON SPOLVERATA DI GRANA
ORECCHIETTE SALSICCE, POMDORINI E RUCOLA CON GRANA A PIOGGIA
RISO FREDDO CON TONNO. ZUCCHINE E LIMONE (SCAGLIE DI GRANA A RICHIESTA)
SECONDIPOLPETTONE DI TACCHINO LGIHT “AL FORNO™ CON VERDURINE + CONTORNO + PANINO

INVOLTINO 01 POLLO “AL FORNO™ RPIENO CON SPINACI E MOZZARELLA + CONTORNO + PANING

GIRELLA 0 SCOTTONA VESUVIO “AL FORNO™ CON MELANZANE £ PROVOLA + CONTORNO + PANIN

CARNE ALLA GENOVESE + CONTORNO A SCELTA + PANINO

STRACCETTI b POLLO AL LIMONE E ZENZERO + CONTORNO A SCELTA + PANINO

SALSICCE pAcSANE IN PADELLA O ALLA PIASTRA CON CONTORNO A SCELTA + PANINO

FILOSCIO “NAPOLETANG” RPIENO CON PROS. COTTO £ FORMAGEI0 + CONTORNQ A SCELTA + PANINO

COTOLETTA oI POLLO + CONTORNO A SCELTA + PANINO

PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIZZAIDLA®, “FRESCA™ 0 “ALLA PIASTRA™ + CONTORNO + PANINO

MOZZARELLA DI BUFALA 150 GR + CONTORNO A SCELTA + PANING

FESA 01 TACCHINO Lenr “ALLA PIASTRA™ “corta aLorowe® + CONTORNO A SCELTA + PANINO € 350

PETTO 01 POLLO AROMATIZZATO “ALLA PIASTRA® corro ALoRone + CONTORNO + PANNO € 8,50

HAMBURGER DI TACCHNO / SCOTTONA / SALSICCIA “ALLA PIASTRA™ 150 6. + CONTORNO + PANINO € 850

TAGLIATA DI POLLO con POMODORINI. RUCOLA £ SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 850

BISTECCA I MAIALE 0 DI POLLO “ALLA PIASTRA™ “corTa ALLORNE" + CONTORNO + PANINO € 850
TRADIZIONE FRESELLA “INTEGRALE™ CON TONNO A TRANCI, POMODORL MAIS, OLIVE, BASILICO, OLIO EV.0. € 8,50

FRESELLA “INTEGRALE™ con BUFALA O PROVOLA POMODR, MAS. OLVE, BASLICO. OO EVO. £ 850

ZINGARA “ISCHITANA™ cON BUFALA, CRUDO DI PARMA. POMODORL INSALATA £ MAIONESE £ 8,50

ZINGARELLA CROSTONE CON PROVOLA. CRUDO DI PARMA, PESTO DI RUCOLA, POMODORII, GRANA A SCAGLE € 8,50

CROSTON| CROSTONE “RUSTICO™ coN SPECK. PROVOLA DI AGEROLA ALLA PIASTRA, MELANZANE ARROSTTE £ 8 50
CROSTONE “CLASSICO™ cON COTTO, MOZZARELLA bi BUFALA, POMODORO A FETTE, NSALATA £ 8,50
CROSTONE “CASERECCIO™ con COTTO. PROVOLA ALLA PIARSTRA £ MELANZANE SotToLlo € 8,50

CEGGERT INVOLTINE “LIGHT™ DI TACCHINO 0 BRESAQLA, FORMAG. LIGHT RUCOLA, MAIS. GLASSA DI ACETO + PANINO€ 8,50
INSALATONA MISTA CON POLLO° ARROSTO, MAIS, POMODORL, SCAGLIE DI GRANA PADANO + PANINO € 8,50
INSALATONA MISTA CON TONNO 0 CON BUFALA, MAIS, POMODORI, SCAGLIE DI GRANA + PANINO € 8,50
INSALATONA “LIGHT™ CON FESA DI TACCHINO. INSALATA VERDE, OLIVE VERDI £ CAROTE + PANIN € 8,50
INSALATA CAPRESE CON BUFALA. POMODORI, BASILICO, MAIS, OLIO EXTRA V. + PANINO £850
INSALATA DI BRESAOLA CON MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI £ RUCOLA + PANINO € 8,50

CONTORN| FUNGHI TRIFOLAT FAGIOLI ALLA MARUZZARA  CAROTE ALLINSALATA €400
PISELLI AL PROSCIUTTO MELANZANE ARROSTITE — PATATE ALL'INSALATA
MELANZANE A FUNGHETTQ ~ ZUCCHINE A SCAPECE ~ POMODORI £ RUCOLA ALL'INSALATA
INSALATINA VERDE 0 MISTA  FINOCCHI ALL'INSALATA  CAVOLO ALL'INSALATA CON' SOTTACETI

[ PANNO A SCELTA DA 80 GR: CASERECCIO, BIANCO (ROSETTA), INTEGRAL eauec PANE A FETTE |

PANINT“SFILATINO 5. LUCIA™ CON- SALSICCIA, PROVOLA 01 AGEROLA “ALLA PIASTRA", INSALATA
“STILATIN PROCIDA" CoN' TONNQ, PROVOLA DI AGERoLA, POMODORI, CROLLA £ OLIE VERD
“STILATINO NAPOLETANO™ coN UOVA A FILOSCIO, COTTO, FORMAGEI0, POMODORI, NSALATE
“STILATINO SORRENTING™ CON PROVOLA 01 AGEROLA “ALLA PIASTRA® + CONTORNO A SCELTA
“SEILATINO- CAPRESE™ CON MOZZARELLA D1 BUFALA, POMODORI, INSALATA, BASILICO, OLIO E.V.0
“SEILATIN  ISCHITANO™ CON CRUDO DI PARMA, MOZZARELLA DI BUFALA, INSALATA E POMODORI
“SEILATINO POSITANO™ CoN PROSCIUTTO CoTT0 € PROVOLA DI AGEROLA “ALLA PIRSTRA®
“SFILATINO RUSTICO™ CON MORTADELLA, PROVOLA dr AGERQLA, MELANZANE SOTT'OLIO
“SFILATINO. MARINARO™ CON_ TONNO A TRANCI, POMODORI, INSALATA, BASILICO, OLIO EV.0.
“SFILATIN LIGHT™ CON FESA DI TACCHINO  LIGHT, FORMAGGIO LIGHT, INSALATA £ POMODORI
“SEILATINO FRESCO™ CON BRESAQLA PUNTA D'ANCA, FORMAGGIO LIGHT, RUCOLA £ POMODORI

PRUTTA MACEDONIA- CON FRUTTA  FRESCA DI STAGIONE ( CON AGGIINTA DI FRUTTA' SECCA + 050 €) € 350
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pIbITE COCA COLA, COCA COLA ZERO 33cL €200
ACQUA NATURALE 0 FRIZZANTE DA 50ct €100
BIRRA HEINEKEN v BOTTIGLIA- S3ct €250
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PER ORONAZION 081 3722034 - 366 8246941 - MENU' DEL GIORNO SU WwW.LACUCCHIARELLA.IT



